
DÉJEUNER DU LUNDI 12 AU VENDREDI 16 JANVIER 2026

CUISINE CENTRALE DU BASSIN DE POMPEY

LUNDI 12 MARDI 13 MERCREDI 14 JEUDI 15 VENDREDI 16

Piémontaise salade de pâtes au pesto
mozza Feuilleté au fromage Concombre à la

Normande
Salade verte HVE
(vinaigrette à part)

Boulettes de boeuf sauce
crème

Bouchée aux fruits de mer

Nugget's de poulet

Flamiche au maroille
Omelette ketchup Filet de cabillaud

meunière

Saucisse aux lentilles

Filet de lieu à la
provençale

Farfalle Beurre et
Emmental

 Petits Pois et Carottes au
jus Epinards à la béchamel Purée de Carottes

Bûche de chèvre Coulommiers
Petit Suisse nature BIO

(sucre à part)

Yaourt aux fruits

Gouda bio

Flan nappé Caramel

Yaourt vanille BIO Compote pomme locale Poire Passe Crassane
HVE

Pain Pain Pain Pain Pain

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER

Cake à la banane Pain - barre chocolat noir
- pomme

Muesli croustillant choco
BIO - Lait

Pain au lait - chocolat noir
- Jus de pomme

Pain - emmental stick -
jus de pomme

  LÉGENDES :
  Viandes - Poissons- Oeufs   Fromages et Laitages   Fruits et légumes   Féculents

 Haute Valeur  Bleu Blanc Coeur  Pêche durable  Bio

 Fruits et légumes de saison  Bio  Certification Environnement

*Prévision de menu pouvant subir des modifications suivant les cours et arrivages Les repas sont préparés sur place selon le principe d'une cuisine traditionnelle. Menus conformes à la circulaire n°2011-1227 du 30 septembre 2011.


